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RIVERS ? Erster deutscher Rum

RIVERS - Erster deutscher Rum<br /><br />Von der Karibik bis an die Isar. Die Faszination Rum gibts jetzt auch Made in Germany! Unter dem Namen
RIVERS entsteht in der Innovations-Manufaktur, die auch schon einen ungewdhnlich milden Vodka mittels eigener Filtrationsmethode entwickelt hat, dem
MONACO VODKA von Munich Distillers, jetzt ein ganz besonderer Exot. Aus erlesenem Bio-Zuckerrohr wird im doppelten Brennverfahren ein bislang
einzigartiger, bayrischer Rum gebrannt. Seine besonders hohe Qualitat und das feine Aroma verdankt der bajuwarische Zuckerrohrschnaps dem
Feinbrand - sonst eher bekannt von edlen Obstbranden - und dem guten Rohstoff. Das Zuckerrohr kommt also auch aus Bayern? Nein, das natirlich
nicht. "Aber in Zeiten von Zuckerrohrknappheit aufgrund der subventionierten Bio-Ethanol-Produktion in Stidamerika mussen selbst dortige Brennereien
Zuckerrohr importieren. Von daher liegen wir voll im Trend." - so die beiden Képfe hinter dem Produkt, Max Kloker und Konstantin von Keyserlingk, halb
scherzhaft.<br />Die ausgefallene Idee, ausgerechnet mitten in Miinchen einen eigenen Rum produzieren zu wollen, kam den Quereinsteigern schon im
Sommer 2011. Konsequent ungewdhnlich aber duf3erst ansprechend préasentieren die Distillers ihre neueste Kreation. "Die Isar ist unsere Kiste, der
Eisbach unsere Welle. Wir haben doch eine kleine Karibik direkt hier in der Stadt" meint Max. Und so erklért sich auch bereits nicht nur der Name
"Rivers" sondern auch das blaue Logo mit der Surf-Welle. Genauso ausgefallen wie das Produkt an sich ist auch die Produktbeschreibung: "Stell dir vor,
du sitzt an einem lauen Sommerabend am Ufer, die rote Abendsonne scheint dir warmend ins Gesicht und du streckst die FiiBe ins klare Wasser. Deine
besten Freunde kommen dazu, ihr redet und lacht und stof3t mit einem kiihlen Drink aufs Leben an - das ist Rivers Rum!". So wollen die jungen
Unternehmer auch mit ihnrem neuen Produkt ein Stiick Munchner Lebensgefuhl vermitteln.<br />Einfach war es nicht, das Projekt "Erster deutscher Rum"
Wirklichkeit werden zu lassen. Konstantin beschreibt den Prozess als "mit Umwegen, Hindernissen und ein paar Loopings". Alleine das Zuckerrohr nach
unseren Anspriichen, und dann auch noch in Bio-Qualitat zu bekommen, war ein extrem schwieriges Unterfangen. Aber auch der Umgang mit Behérden,
Produktentwicklung und Herstellungsprozess waren kein Leichtes. Umso gelungener ist das Ergebnis letzendlich geworden!<br />Dabei soll es aber nicht
bleiben. Den besten Rum erzeugt man schlief3lich mit einer guten Lagerung. Und so ist der Rivers Aged Rum bereits in Produktion. Auch an einer
weiteren Art von Spirituose wird schon seit einer Weile gefeilt, verraten die Experimentalbrenner aus Leidenschaft. Wir durfen also auf weitere
Uberraschungen aus dem Hause Munich Distillers gespannt sein!<br />Kontakt<br />Munich Distillers GmbH <br />OccamstraRe 2<br />80802
Miinchen<br /> www.munichdistillers.de <br />Max Kloker<br />max@munichdistillers.de<br />+49 (0)89 / 54 89 89 74<br />Uber das Strascheg
Center for Entrepreneurship (SCE):<br />Bei ihrer Griindung wurden die Munich Distillers durch die Griindungsférderung des Strascheg Center for
Entrepreneurship unterstitzt. Das SCE bietet Aus- und Weiterbildungsprogramme im Bereich Entrepreneurship, erforscht und fordert
Innovationsprozesse und die Entwicklung von unternehmerischen Personlichkeiten. Das SCE unterstiitzt Griindungen aus der Wissenschaft und begleitet
junge Unternehmen von der Ideenentwicklung bis zur marktfahigen Innovation. Damit trégt es zu einer aktiven Zukunftsgestaltung unserer Gesellschaft
und zur Etablierung einer umfassenden Grundungskultur bei. Das Center ist 2002 von der Falk F. Strascheg Stiftung als An-Institut der Hochschule
Miinchen gegriindet worden. Im Juli 2011 wurden das SCE und die Hochschule Miinchen eine der drei ersten EXIST-Griinderhochschulen Deutschlands.
Geschaftsfuhrer ist Prof. Dr. Klaus Sailer.<br />Weitere Informationen finden Sie unter www.sce.de <br /><br />SCE - Strascheg Center for
Entrepreneurship<br />Leitung Kommunikation<br />Dirk Hoppe<br />HeRstra3e 89<br />80797 Miinchen<br />089-550506-37<br /> dirk.hoppe@sce.
de<br /><img src="http://www.pressrelations.de/new/pmcounter.cfm?n_pinr_=558299" width="1" height="1">
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Das Strascheg Center for Entrepreneurship (SCE) bietet Aus- und Weiterbildungsprogramme im Bereich Entrepreneurship, erforscht und férdert
Innovationsprozesse und die Entwicklung von unternehmerischen Personlichkeiten. Als Entrepreneurship-Center der Hochschule Miinchen unterstitzt
das SCE Griindungen aus der Wissenschaft und begleitet junge Unternehmen von der Ideenentwicklung bis zur marktfahigen Innovation. Damit tragt es
zu einer aktiven Zukunftsgestaltung unserer Gesellschaft und zur Etablierung einer umfassenden Griindungskultur bei. Das Center ist 2002 von der Falk
F. Strascheg Stiftung als An-Institut der Hochschule Miinchen gegriindet worden. Im Juli 2011 wurden das SCE und die Hochschule Munchen eine der
drei ersten EXIST-Griinderhochschulen Deutschlands. Geschéftsfiihrer ist Prof. Dr. Klaus Sailer. Weitere Informationen unter www.sce.de
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