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Ausgezeichneter Geschmack - Pramierung von 27 nativen Rapsspeisedlen mit der DGF-Rapsdél-Medaille 2014

(Mynewsdesk) Berlin, 24. Januar 2014 ? Die Deutsche Gesellschaft fiir Fettwissenschaft (DGF) verlieh heute wahrend der Internationalen Griinen Woche
in Berlin 27 nativen Rapsspeise6len die DGF-Rapsdl-Medaille 2014. Die fur ihren herausragenden Geschmack pramierten Rapsdle dirfen nun ein Jahr
lang mit dem Qualitétssiegel der DGF werben und so dem Verbraucher ihre hohe Qualitét kenntlich machen. Bei der Veranstaltung wurden von den 35
zum Wettbewerb eingereichten Produkten die 27 besten nativen Rapsole von Herstellern aus Deutschland und der Schweiz pramiert. Die DGF vergibt ihr
Gutesiegel in diesem Jahr zum achten Mal. ?Durch die fachkundige Qualitatsprifung der unabhangigen Prufergruppen ist die DGF-Rapsdl-Medaille ein
bewahrtes Giitesiegel, das den Verbrauchern Orientierung gibt?, betont Dr. Maria Flachsbarth, Parlamentarische Staatssekretarin beim Bundesminister
fur Ernédhrung und Landwirtschaft (BMEL).

Die sensorische Priifung der nativen Rapsspeisedle ubernahmen in diesem Jahr erneut die von der DGF ausgebildeten und akkreditierten
DGF-Rapsolpanels. Zwei Priifergruppen verkosteten unabhangig voneinander die eingereichten Ole und bewerteten ihre sensorische Qualitét. Das
Besondere an nativen Rapsolen ist, dass sie durch eine schonende Pressung ohne Warmezufuhr gewonnen werden. Dadurch bleiben charakteristische
Eigenschaften wie der leicht rapssaatige, nussige Geschmack, die honiggelbe Farbe sowie wertvolle sekundére Pflanzenstoffe erhalten.

Rapsol ist mittlerweile das beliebteste Speisedl der Bundesburger. Viele bevorzugen es wegen seiner ausgewogenen Zusammensetzung aus Omega-6-
und Omega-3-Fettsauren und damit seiner gesundheitsférdernden Eigenschaften. Ein Grund, warum der Verband der Oecotrophologen (VDOE) sich
auch in diesem Jahr wieder als Partner an der Preisverleihung beteiligte.

Doch auch der feine Geschmack des Rapsols und seine vielfaltigen Einsatzmdglichkeiten in der Kiiche sind Griinde, warum immer mehr Verbraucher es
verwenden. Natives Rapsdl eignet sich besonders gut zur Verfeinerung von kalten Speisen und verleiht Salaten, Dips und Marinaden eine besondere
Note. Das wissen auch Spitzenkdche fir ihre kulinarischen Kreationen zu schatzen.

Bei der Auswahl von Produkten mit hervorragendem Geschmack bietet die DGF-Rapsol-Medaille Verbrauchern zuverlassige Hilfe. Bei den so
ausgezeichneten Olen ist Genuss garantiert.
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