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Nichts schmeckt Mannern besser, als das eigene Bier ein (Weihnachts-) Geschenkefinder.
Damit Geschenkekaufer problemlos das passende Bier fir Ihre Liebsten finden, gibt es seit kurzem bei Braufasschen
Bierempfehlungen fir jeden Mannertyp.

(Mynewsdesk) Miinchen, 12.11.2013. Manner lieben es, Dinge selbst in die Hand zu nehmen ? und sie lieben Bier. Das innovative Brauset des Munchner
Start-ups Braufésschen kombiniert beides. Einfach und schnell wird jeder selbst zum Braumeister und kreiert sein personliches Traumbier.

Das innovative Konzept der Muinchner Unternehmensgriinder erlaubt es, sich ein Bierbrauset fiir funf Liter Bier im Internet selbst zusammenzustellen.
Alle Zutaten sowie das komplette Equipment werden mitgeliefert ? jeder Kaufer wird spielend in nur zehn Minuten zum Braumeister. Unter www.

braufaesschen.com stehen verschiedene Biertypen und eine Vielzahl von zuséatzlichen Geschmacksrichtungen aus den Kategorien Friichte, Gewirzen
oder Holzer zur Wahl. Sogar die Bitterkeit des Bieres lasst sich individuell bestimmen.

Damit Geschenkekaufer problemlos das passende Bier fir Ihre Liebsten finden, gibt es seit kurzem unter www.braufaesschen.

com/geschenke-finden Bierempfehlungen fir jeden Mannertyp. Fur den Naturburschen gibt es ein Festbier, mit dem unverkennbaren Geschmack von
Eichenholz. Der Macho freut sich tber ein englisches Starkbier mit feurigen Jalapeno-Schoten und der GenieRer genehmigt sich lieber ein dunkles Bier
mit Kirschnote.
Alle Biere lassen sich online als Bierbrauset zum selber Brauen bestellen. Die Beschenkten bekommen alle Zutaten passend abgewogen sowie das
eigentliche ?Braufasschen? nach Hause geschickt und das Bier kann ohne Vorkenntnisse oder zusétzliche Geratschaften in zehn Minuten zur Garung
vorbereitet werden. Grinder Wolfgang Westermeier erlautert: ?Mit dem Braufasschen funktioniert Bierbrauen spielend einfach, ohne dabei die Kuche in
ein Schlachtfeld zu verwandeln.? Nach dem Vorbereiten des Fasses muss das Bier funf Tage bei Raumtemperatur garen und anschlieBend noch zwei
Tage im Kuhlschrank reifen. Nach einer Woche kann das selbstgebraute Bier dann direkt aus dem Fass gezapft werden. Und das mit Erfolgsgarantie:
Alle die nicht zufrieden sind, erhalten lhr Geld zurtick.

Grunder Dominik Guber meint dazu: ?Was gibt es Schéneres, als das eigene Bier zu genief3en und seinem Spieltrieb freien Lauf zu lassen. Das
Braufasschen bietet eine elegante und einfache Lésung Bier zu Hause brauen zu kdnnen und unsere Kunden lieben es.?

Fir die Winter- und Weihnachtszeit warten im Online-Shop besondere Mischungen darauf gebraut zu werden: Weif3bier mit Holzchips aus Whiskey
Fassern (Bourbonholzchips), ein Dunkles mit geréstetem Eichenholz und Honig sowie das zeitlich limitierte Weihnachts-Gewurzbier mit einer speziellen
Gewirzmischung aus Orange, Wacholderbeeren, Zimt, Nelken, buntem Pfeffer und Sternanis. Die Aromen der einzelnen Gewdirze fiigen sich
harmonisch in das Pils und bilden ein tiefgehendes Geschmackserlebnis. Und wer seinen Liebsten die Wahl lassen mdchte, erhélt auch einen
Geschenkgutschein ? entweder im Wert von 35, 50 oder 75 Euro.
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Braufasschen wurde von vier ehemaligen Studenten der Technischen Universitat Miinchen entwickelt und verhilft jedem auf geschickte Art und Weise zu
seinem personlichen Traumbier. Nach erfolgreicher Online-Bestellung erhalten Kunden per Post ein leeres Finf-Liter-Fass, Malzextrakt in vier
Grundtypen (Pils, Weizen, Dunkles, India Pale), drei Hopfenstéarken (mild bis herb) und bis zu drei naturliche Aromen in Baumwollséckchen. Das Ganze
wird im Fass mit Leitungswasser gemischt und fangt sofort an zu géren. So lasst sich zu Hause in nur einer Woche Bier brauen. Da Heimbrauer von den
Beschrankungen des Reinheitsgebots ausgenommen sind, nutzen die "Braufasschen"-Griinder diese Luicke genisslich aus und bieten tausende von
Geschmacksrichtungen an - natirlich nur aus besten und ausgewahlten Rohstoffen. Das Start-Up konnte seit Grindung im Juli 2012 schon etliche
Erfolge verzeichnen und wurde u.a. vom Wissensmagazin Galileo zur besten Sommererfindung 2012 gewabhlt. Der Innovative Brauprozess und beste
Rohstoffe ermdglichen Giber 30.000 verschiedene Kombinationsmdglichkeiten und sorgten so fur bereits Giber 10.000 zufriedene Kunden



