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Alfons Schuhbeck zu Gast bei Bizerba
Minchner Sternekoch besucht den Balinger Lésungsanbieter auf der EuroShop 2011

Dusseldorf, 28. Februar 2011 - Einen besonderen Ehrengast hiel3 das Unternehmen Bizerba am Samstag auf der EuroShop in den Diisseldorfer
Messehallen willkommen. Alfons Schuhbeck, prominenter Sternekoch aus Miinchen, hielt vor den Besuchern der weltweit gréten Fachmesse fur den
Handel einen Vortrag uber die Grundpfeiler gesunden Kochens und die medizinische Wirkung von Gewiirzen. Rund 200 Zuschauer sahen ihm begeistert
dabei zu.

Dick wird man nicht zwischen Weihnachten und Neujahr, sondern zwischen Neujahr und Weihnachten. Und das muss genauso wenig sein wie
asketische Diaten, geht es nach Schuhbeck. "Wichtig ist lediglich, abends weniger Kohlenhydrate zu verzehren. Dann kann man wéchentlich rund 250
Gramm abnehmen, ohne dabei auf irgendetwas sonst verzichten zu missen", sagt der Passions-Koch, der auch schon fiir das Wei3e Haus kochte. Zu
den Schlusseln fir gesundes Kochen zéhle neben qualitativ hochwertigen Grundprodukten auch die richtige Temperatur. "Die meisten Leute", so
Schuhbeck weiter, "kochen zu hei3. Und alle Produkte, die zu hei3 zubereitet sind, haben keinen medizinischen Wert mehr".

Wichtig sei auerdem die richtige Wahl und Kombination von Gewirzen, eine Fahigkeit, fur die "sich die meisten Kéche heutzutage kaum noch
interessieren. Entsprechend ist das Wissen um die medizinische Wirkung leider etwas verloren gegangen”. Dabei kdnnen die Effekte durchaus
erstrebenswert sein: Kombiniert man beispielsweise Ingwer mit Knoblauch, so wird die medizinische Wirkung beider Gewiirze um rund 50 Prozent erhoht.
"Abends ein Glas Rotwein rundet jedes gesunde Essen ab, das bestatigt ihnen auch jeder Kardiologe. Ein gutes Glas Wein reinigt auBerdem die Seele",
sagt Schuhbeck mit einem Augenzwinkern.

Dass Schuhbeck und Bizerba bereits vor einigen Jahren zueinander gefunden haben, ist kein Zufall. Sowohl der Sternekoch als auch das
baden-wirttembergische Traditionsunternehmen befinden sich auf einer Gesundheitsmission. "Wéhrend Schuhbeck in Funk- und Fernsehauftritten die
Bevolkerung tber gesundes Kochen aufklart, baut Bizerba, seit 1866 spezialisiert auf den Bau von Wagetechnologie, mittlerweile PC-Waagen mit grof3en
Displays, auf denen genaue Produkt- und Zubereitungshinweise und sogar Rezepte von Schuhbeck angezeigt und ausgedruckt werden kdnnen", erklart
Moderator Marc Biittgenbach, Sales Director Labels and Consumables bei Bizerba.

Schuhbeck nutzt diese PC-Waagen bereits in seinen Miinchner Gewdrzladen. "Bizerba ist fir mich wie ein Mercedes: Anschalten und es lauft. AuRerdem
immer auf dem neuesten Stand der Technik. Auch die Schneidemaschinen sind leicht zu schieben und besonders leicht zu reinigen. Und das ist im
gesamten Gastronomiebereich unerlasslich”, sagt Schuhbeck.

Veredelt werden die Schneidemaschinen seit neuestem mit einer Oberflachenveredelung, die die Geréate robuster, wesentlich gleitfahiger und
korrosionsfester macht und in Punkto Hygiene neue MaRstébe setzt. "Ceraclean steht fiir ermidungsfreies Schneiden, hohe Abriebfestigkeit und leichte
Reinigbarkeit. Entwickelt wurde das Material in Zusammenarbeit mit weltweiten Partnern. Alfons Schuhbeck war unser erster Testkunde. Wir freuen uns
besonders lber sein positives Feedback, und dass wir seinen hohen Anforderungen erneut gerecht werden konnten", sagt Martin Arndt, technischer
Geschaéftsfuhrer bei Bizerba. Auch von der Bizerba Leasing-Gesellschaft, einer 100-prozentigen Tochtergesellschaft der Bizerba, und ihren flexiblen
Finanzierungsmaoglichkeiten fir alle Bizerba Maschinen zeigte sich Schuhbeck im Gesprach tberzeugt. "Ich kann das nur jedem empfehlen. Die ganze
Abwicklung hat von Anfang an problemlos funktioniert”, so Schuhbeck abschlieBend.

Uber Bizerba

Bizerba ist ein weltweit operierender, in vielen Bereichen marktfihrender Lésungsanbieter fiir professionelle Systemlésungen der Wage-, Etikettier-,
Informations- und Food-Servicetechnik in den Segmenten Retail, Food-Industrie, produzierendes Gewerbe und Logistik. Branchenspezifische Hard- und
Software, leistungsstarke netzwerkfahige Managementsysteme sowie ein breites Angebot von Labels, Consumables und Business Services sorgen fur
die transparente Steuerung integrierter Geschaftsprozesse und die hohe Verfiigbarkeit der Bizerba spezifischen Leistungsmerkmale.

Weltweit ist Bizerba in Uber 120 Landern préasent - mit 41 Beteiligungen in 23 Landern und 54 Landesvertretungen. Hauptsitz des Unternehmens, das
rund 3.000 Mitarbeiter beschaftigt, ist Balingen; weitere Fertigungsstéatten befinden sich in MeRkirch, Bochum, Wien (Osterreich), Pfaffikon (Schweiz),
Mailand (ltalien), Shanghai (China), Forest Hill (USA) und San Luis Potosi (Mexiko).
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