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Professionelle Artikel für die Gastronomie
Vielfältiges Angebot in unterschiedlichen Kategorien

Vor allem die qualitative Beschaffenheit der Artikel macht den Erfolg für die Qualität in der Gastronomiebranche aus. Vielfältige Gastronormbehälter
sorgen dafür, dass Speisen unterschiedlichster Art gelagert, warm gehalten oder auch gekühlt werden können. Diese sind auch hervorragend für den
Verkauf unterschiedlichster Lebensmittel geeignet. Darüber hinaus sorgen unterschiedliche thermische Geräte dafür, dass vielfältige Speisen schnell und
zuverlässig erhitzt werden können. Daher sind großflächige Gasherde, Mikrowellen und Elektroherde für die Küche im Gastronomiebereich bestellbar.
Darüber hinaus finden sich hochqualitative Suppenwärmer, sowie kleinere Snackgeräte, die für Popcorn oder Pommes geeignet sind im Sortiment. Auch
heiße Theken sind zum Beispiel für die Bäckerei eine Notwendigkeit, um Brötchen oder Kuchen angenehm warm zu halten.

Neben dem Erwärmen unterschiedlichster Speisen müssen viele Artikel auch über mehrere Zeit gekühlt werden. Unterschiedliche Geräte aus dem
Bereich der Kühltechnik sind daher ebenfalls im Angebot. Dazu gehören Tiefkühltische, Spülzentrum , Tiefkühltruhen, Kühlvitrinen und Eiswürfelbereiter.
Auch für den Verkauf verschiedenster Waren können diese Verwendung finden. Darüber hinaus findet sich je nach Sparte auch die passende Technik.
Eine Pizzeria kann so zum Beispiel von hoch qualitativer Pizzatechnik profitieren. Hierzu gehören Pizzableche, Pizzadette , Gemüse- und Käsereiben,
sowie eine Teigausrollmaschine. Auch Platz sparende und effiziente Pizzaöfen gehören in diese Sparte mit hinein. Weiteres Zubehör wie
Lüftungstechnik, Kühltechnik, Spieltechnik und diverse Edelstahlmöbel sind in dem breiten Angebot von VM Europa enthalten. Alles, was für das
professionelle Kochen, Zubereiten, Aufbewahren und Verkaufen benötigt wird, findet sich in dem reichhaltigen Sortiment zu günstigen Preisen.
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Wir bieten Ihnen Produkte rund um die Gastronomie 
zu fairen Preisen! Vergleichen Sie selbst!

Bestellungen ab einem Warenwert von 100 Euro netto sind versandkostenfrei innerhalb Deutschlands. 
Die Versandkosten für Lieferungen in das Ausland teilen wir Ihnen gerne per Telefon, Fax oder E-Mail mit.

Sollten Sie einen Artikel suchen und bei uns nicht gefunden haben, so können Sie uns 
jederzeit per Telefon, Fax oder E-Mail kontaktieren.

Wir wünschen Ihnen viel Spaß bei Ihrem Einkauf!

Mit freundlichen Grüßen,

Ihr Team von vm-europa.com
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