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Zum Rossle - Schwaben schmecken
Zum Rdssle - Aus Tradition gut burgerliche schwabische Kiiche

Restaurant Regional/Deutsch in Sternenfels  Das "Rdssle" liegt zwischen den Ballungszentren Stuttgart, Pforzheim, Heilbronn und Karlsruhe.
Eingebettet in idyllischer Landschaft blickt das Gasthaus in Sternenfels-Diefenbach auf eine lange Tradition zuriick. So wird das Geb&ude aus dem Jahr
1807 seit 1878 auch als Gastwirtschaft genutzt. Seit 1926 wird das Ganze von der Familie Fazler betrieben, die zur Gastwirschaft noch eine Metzgerei
angeschlossen haben. Fleisch- und Wurstwaren kdnnen ab jetzt frisch gekauft oder im Restaurant frisch genossen werden. Die Wildspezialitaten aus
eigener Jagd sind Uber die Region hinaus bekannt. Besonders delikat sind der Wildschinken, Wildsalami und Wilddosenwurst.

Im beschaulichen Ort Sternenfels Diefenbach bietet der gemutliche Gasthof mit Biergarten auch Fremdenzimmer (6DZ, 1EZ) und Partyservice an. So
lohnt nicht nur das Wandern im Stromberg, es bieten sich auch zahlreiche Ausflugsziele in der Region an. Die Raumlichkeiten des Restaurants bieten
ausreichend Platz fur Familienfeiern, Jubilaumsfeiern, Betriebsfeiern, Busse, Ausfllige etc. bei denen auf regionale, deutsche Kiiche gesetzt werden soll.
Auch Biker und Radfahrer sind jederzeit herzlich willkommen.

Nahere Informationen tber den familiar gefiihrten Gasthof und Metzgerei Zum Réssle, finden sich auf der Internetprasenz www.fazler-roessle.de.
Anfragen und Reservierungen kénnen sowohl via E-Mail, als auch telefonisch unter 07043/2247 entgegengenommen werden.
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Metzgerei Fazler
Geprifte Frische und Qualitat aus der Region
Direkt an das Gasthaus Réssle schlief3t sich unsere Metzgerei an.

Seit 1926 stellen wir unsere Fleisch- und Wurstwaren nach alten Familienrezepten selbst her. Die Tiere, die wir verarbeiten, werden auf Bauernhéfen der
Region aufgezogen und auf natiirliche Weise gefuttert. So kénnen wir fiir gesundes gewachsenes Fleisch garantieren.

Um Ihnen und uns die Qualitat unserer Waren zu bestatigen, werden Sie von einem neutralen Institut fir Hygiene und Qualitatssicherung, ohne vorherige
Angkiindigung, durch Probenentnahme getestet. sind ein echter Familienbetrieb und verwdhnen Sie, in unseren drei gemdtlichen Gastraumen, mit gut
birgerlicher, regionaler Kiiche und hausgemachten Spezialitaten zu giinstigen Preisen.

Wir bieten Ihnen ganzjahrig die verschiedensten Wildspezialitaten aus eigener Jagd, sowie diverse Wurst- und Fleischwaren aus eigener Herstellung.
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