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Chilli - der Scharfmacher unter den Gewdirzen
MicroSpices - Gewdurze und Chillis kaufen on demand

Chili kdnnte man als das Trendgewiirz der letzten Jahre bezeichnen, es kommt in Verbindungen zum Einsatz, die man friher nie fir moglich gehalten
hétte. Schokolade mit Chili ist mittlerweile in jedem gréf3eren und kleineren Supermarkt zu finden, aber auch Kartoffelchips mit Chili, Chili-Eis,
Chili-Marmelade oder Chili in Kombination mit verschiedenen Friichten finden immer mehr Liebhaber.

Chilis gibt es in unterschiedlichen Scharfegraden, von mild Gber aromatisch bis hin zu feurig-brennend. Die Friichte werden getrocknet und zu Pulver
vermahlen, das dann als Gewdirz seine Verwendung in asiatischen oder mexikanischen Gerichten findet. Aber auch in der deutschen Kiiche wird Chili
verstarkt eingesetzt, denn es liefert einen interessanten Akzent bei ansonsten eher mild gewirzten und etwas langweiligen Speisen.

Chili sollte sparsam dosiert werden, denn seine Aufgabe ist es, den Einzelgeschmack der Speisen zu verstarken. Auf keinen Fall darf er das Aroma
erschlagen, sodass man um Luft ringt und meint, Feuer spucken zu missen. Chili unterstreicht das Aroma, wirkt appeititanregend, kithlend und in
gesundem Maf? genossen auch forderlich fir die Gesundheit.

Die Qualitat der verwendeten Friichte ist dabei von ausschlaggebender Bedeutung fiir das gewonnene Gewiirz. Das Chili von MicroSpices ist wiirzig, von
einer angenehm aromatischen Scharfe, die jeder Speise Kick und das gewisse Etwas verleiht und kann direkt online unter  http://www.microspices.
com/Pfeffer--Paprika--Chilli  bestellt werden.

Chili, verliert wie andere Gewurze auch sehr schnell an Aroma, wenn die Packung erst einmal getffnet wurde. Gewdirze sollten deshalb nicht in groBen
Mengen und auf Vorrat gekauft werden. MicroSpices hat fiir dieses Problem eine einfache und praktische Lésung gefunden: Samtliche Gewiirze werden
in aromaschonenden Portionspackungen mit einer Fullmenge von 10 Gramm angeboten, das entspricht etwa 2 Essloffeln. Sie reichen im Normalfall fur 1
- 2 Mahlzeiten oder ein Menu fur bis zu 4 Personen. So ist gewabhrleistet, dass das volle Aroma des kostbaren Gewirzes erhalten bleibt und die
atherischen Ole, die die geschmacksverbessernde Wirkung und den Duft hervorrufen, sich nicht im Laufe der Zeit verfliichtigen.

RegelméRige Produktkontrollen und Uberwachung der Qualitét sind bei microSpices eine Selbstverstéandlichkeit. Neben einer groRen Auswahl an
Gewdrzen aus aller Welt unterhélt das Unternehmen auf  http://www.microspices.com eine interessante und schon gestaltete Homepage, die
Hobbykdchen regelméRig Tipps und aktuelle Informationen rund um Kochen, Kiiche und Geniel3en liefert.
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Der Online-Shop MicroSpices bieten ein umfangreiches Sortiment aromatischer Gewiirze und Krauter in aromaschonenden Portionspackungen. Die
Portionspackungen haben eine Fillmenge von 10 Gramm, ideal und praktisch fir die Zubereitung schmackhafter Menus fur 1-4 Personen - Ubrig
gebliebene und abgelaufende Gewiirze gehdren somit der Vergangenheit an. Curry, Chilli, Gewirzmischungen und -salze, Krauter und Bliten sowie viele
Gewirze mehr kénnen Sie schnell und einfach online bestellen.

Weitere Informationen finden Sie unter unter: http://www.microspices.com.


http://www.prmaximus.de/14249

Anlage: Bild




