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Kochen, Dampfen und Warmhalten in der GroRRkiiche
Modernste thermische Gerate und Kombidampfer in Premium-Qualitat

Um die Abléufe und Arbeitsprozesse in einer GroRkiiche effizient zu gestalten, kommt es auf das richtige Equipment an. Das Unternehmen ETS-Flohr
analysiert fir seine Kunden aus der Gastronomie und Hotellerie den Bedarf, erarbeitet ein geeignetes Gro3kiichenkonzept und liefert nur die besten
Produkte fuhrender Hersteller.

"FUr uns steht der Erfolg und Komfort unserer Kunden immer an oberster Stelle”, erklart Maik Flohr, Geschaftsfihrer des Familienunternehmens
ETS-Flohr. "Darum unterstiitzen wir sie mit unserem umfassenden Service und hochwertigen Produkten dabei, stets beste Speisenqualitét zu liefern und
die Gaste rundum zufrieden zu stellen.”

ETS-Flohr engagiert sich bereits seit Uber 40 Jahren in der System- und Individualgastronomie. Zu den Spezialgebieten zahlen Herdanlagen,
Kombidampfer und Geréte, die der Speisenverteilung und -ausgabe dienen.

In einem Kuichenblock werden je nach Anforderungen beispielsweise Herd, Fritteuse, Bratplatte, Kochkessel und Warmhaltebecken individuell und
sinnvoll miteinander kombiniert. Ein Kombidampfer darf in einer GroRkiiche ebenfalls nicht fehlen. Es gibt Varianten, die elektrisch oder mit Gas betrieben
werden und als Tisch- oder Standgeréat aufgestellt werden. Ob saftig-zart, al dente oder kross - ein qualitativ hochwertiger Kombidampfer erzielt immer
das richtige Garergebnis. Damit die zubereiteten Speisen entsprechend gelagert, portioniert, transportiert und mit der passenden Temperatur zum Gast
gelangen, setzen Maik Flohr und sein Team auf durchdachte Systeme namhafter Hersteller.

"Wir stimmen uns ganz individuell und intensiv im Vorfeld mit unseren Kunden ab und erarbeiten dann ein Konzept, das genau den Anforderungen fur die
einzelne Kiiche und einer langfristigen Ausrichtung entspricht", fiihrt Maik Flohr aus. "So kénnen Arbeitsablaufe optimiert und die Effizienz erhéht werden.
Das spart Zeit, Kosten und Nerven." Die von ETS-Flohr gewahlten Geréate genuigen hochsten Hygienestandards, sind langlebig und wartungsarm.

Zum Service des Dinslakener Unternehmens mit weiteren Standorten in Kéln und Disseldorf gehért nicht nur die Planung und Umsetzung, sondern auch
eine stetige Wartung und Instandhaltung, die fur eine langjahrige Nutzbarkeit der Geréte und geringe Ausfallzeiten sorgen. Im Notfall sind die gut
ausgebildeten Servicetechniker jederzeit und flexibel einsatzbereit.

Weitere Informationen zum Unternehmen ETS-Flohr oder auch zu Themen wie ~ Gastronomie Kiicheneinrichtung Disseldorf , Gastronomiegerate
Ko6ln und  Gastronomiegréate Disseldorf  sind auf https://www.ets-flohr.de zu finden.
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Seit 1997 steht das Unternehmen ETS-Flohr fur herausragende Serviceleistungen und hochwertige Produkte fur den Einsatz in der Gastronomie,
Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung. Als zuverlassiger Partner fir GroRkiichen, die nach effizienten und wirtschaftlichen Techniklésungen suchen,
begleiten die Experten ihre Kunden von der Projektplanung uber die Ausfuhrung bis zur Fertigstellung. Auch die Instandhaltung und Wartung sind in dem
Rundum-Service von ETS-Flohr mit inbegriffen.
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