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Kochmesser: Viele 'gute' Messer, eins auch fur wenig Geld

Kochmesser: Viele "gute" Messer, eins auch fur wenig Geld<br /><br />Die meisten klassischen Kochmesser im Test kosten zwischen 70 Euro und 99
Euro. Mit einer Ausnahme: ein "gutes" Kochmesser gibt es schon fur 15 Euro. Zu diesem Ergebnis kommt die Stiftung Warentest in ihrer
Dezember-Ausgabe der Zeitschrift test, fur die sie 20 Messer getestet hat - vom Billigmodell fiir 12 Euro bis zur Edelausgabe fiir 209 Euro.<br />Drei
Messer-Typen konkurrieren um die Gunst der Kdche: klassische Kochmesser mit spitz zulaufender Klinge, Santokus japanischer Art mit kiirzerer Klinge
sowie Keramikmesser. Testsieger ist ein Santoku-Messer. Mit einer Gesamtnote von 1,6 schnitt es am besten ab, ist aber mit 199 Euro fast das teuerste
Messer im Test. "Gute" Santoku-Messer gab es auch schon fiir 65 Euro.<br />Keramikmesser behalten ihre Scharfe besonders lange und mussen selten
gescharft werden. Die Kehrseite dieser harten Klingen ist ihre Spréde. Sie splittern und brechen leicht. Kein Messer im Test blieb in den Falltests heil.<br
/>Der ausfihrliche Test Kochmesser erscheint in der  Dezember-Ausgabe der Zeitschrift test  (ab 21.11.2014 am Kiosk) und ist bereits unter www.

test.de/kochmesser abrufbar.<br /><br />Stiftung Warentest<br />Lutzowplatz 11-13<br />10785 Berlin<br />Deutschland<br />Telefon: (030) 26
31-0<br />Telefax: (030) 26 31-27 27<br />Mail: email@stiftung-warentest.de<br />URL: http://www.test.de <br /><img src="http://www.pressrelations.
de/new/pmcounter.cfm?n_pinr_=581812" width="1" height="1">
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Die Stiftung Warentest wurde 1964 auf Beschluss des Deutschen Bundestages gegriindet, um dem Verbraucher durch die vergleichenden Tests von
Waren und Dienstleistungen eine unabhéngige und objektive Unterstiitzung zu bieten.Wir kaufen ? anonym im Handel, nehmen Dienstleistungen
verdeckt in Anspruch.Wir testen ? mit wissenschaftlichen Methoden in unabh&ngigen Instituten nach unseren Vorgaben.Wir bewerten ? von ?sehr gut"
bis ?mangelhaft’, ausschlief3lich auf Basis der objektivierten Untersuchungsergebnisse.Wir veréffentlichen ? anzeigenfrei in unseren Zeitschriften test
und Finanztest und im Internet unter www.test.de.Die Testarbeit einmal nachgerechnet: Seit ihrer Griindung hat die Stiftung Warentest in mehr als 5.000
Tests etwa 100.000 Produkte gepruft. Dazu kommen mehr als 2.000 Dienstleistungstests. Die Ergebnisse werden jedes Jahr in rund 8,4 Millionen Heften
veroffentlicht. Hier die wichtigsten Zahlen und Fakten des Jahres 2012.
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