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Excalibur Dorrgerat fur Gourmet-Rohkost in Edelstahl-Ausfuhrung
geeignet fur die Herstellung von Rohkost-Kréackern und Fruchtleder

Das Profi-Dorrgerat Excalibur Dérrgerét mit 9 Einschiiben und Timer, in Edelstahl ist nun auch auf dem deutschen Markt verfiigbar.

Fur Rohkost-Anhénger ersetzt ein Dorrgeréat den Backofen, es erlaubt ein naturliches Konservieren ohne Zusatzstoffe in Rohkost Qualitét. Die flexible
Dorrhohe durch herausnehmbare Einschiibe erlaubt es auch Rezepte wie Rohkost-Lasagne herzustellen.

Sowohl das Gehause als auch die Dorrgitter des Excalibur bestehen aus Edelstahl.

Wer nicht nur Obst, Gemuse, Krauter, Pilze und Gewdrze, sondern auch rohkdstliche Gourmet-Rezepte wie Geback herstellen méchte, bendtigt ein
Daorrgerat mit horizontaler Luftverteilung. Der Excalibur Trockner erlaubt mit seinem horizontalen Luftstrom die Herstellung von Fruchtpirees (dazu wird
die Masse fein auf den Original Excalibur Paraflexx-Bdgen ausgestrichen) und zu Fruchtleder zu trocknen. Auch die beliebten Rohkost-Krécker, die im
Bioladen sehr teuer angeboten werden lassen sich mit dem Excalibur Dorrgerat richtig knusprig herstellen.

Natdrlich kénnen Sie mit dem Excalibur Dorrgerat hervorragend Ihre Kréuter, Wildkrauter oder auch Gréser trocknen, ebenso wie Pilze, Tomaten oder
Auberginen. Wenn Sie Obst trocknen, haben Sie im Handumdrehen getrocknete Friichte in Rohkost-Qualitat.

Das Excalibur Dorrgerét gewahrleistet durch seinen starken Ldfter eine besonders gleichméfige Trocknung in Rohkost-Qualitét (unter 42° C), ohne dass
immer wieder die Gitter getauscht werden mussen. Generell ist die Temperatur zwischen 30° und 70° verstellbar.

Daruber hinaus Uberzeugt das Excalibur Dérrgerat durch eine riesige Trocknungsflache! Die Variante mit 9 Einschiben hat tber 50% mehr Flache als ein
Stockli Doérrgerat  mit 11 Gittern.

Das Excalibur Dorrgeréat benétigt ist mit seinen 42 x 49 x 33 cm (B x T x H) und 16 kg nicht gerade ein kleines und leichtes Kiichengerat, aber dafiir

lassen sich auch gréRere Mengen in einem Rutsch verarbeiten.

Im Lieferumfang des Excalibur Edelstahl Dorrgerats mit 9 Einschiiben und Timer sind 9 x 1-teilige Edelstahl-Einschiibe sowie eine ausfihrliche deutsche

Bedienungsanleitung mit Tipps zum Trocknen in Rohkost-Qualitat enthalten. Die Original Excalibur Paraflexx-Bégen fur die Herstellung der Kracker oder

des Fruchtleder sind nicht im Lieferumfang enthalten und mussen gesondert bestellt werden.

Trockenfriichte sind eine wunderbare Alternative zu den handelsiiblichen StRigkeiten und werden von Kindern und Erwachsenen ebenso geliebt.

Weiterfuhrender Link: http://www.perfektegesundheit.de/shop/product_info.php?products_id=2037
Dorrgerate Uberblick: http://www.perfektegesundheit.de/shop/default.php?cPath=64
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Im Onlineshop perfektegesundheit.de finden Kunden ausgewéhlte Kiichen- und Haushaltsgeréte zur Verarbeitung und Zubereitung von gesunden und
vollwertigen Rohkostspeisen. Das Portal wird von dem Unternehmen Perfekte Gesundheit Shop betrieben, welches in Griindau anséssig ist. Die
Zubereitung von gesunder, hochwertiger und naturbelassener Nahrung steht fiir Shopbesitzer Simon Bodzioch im Mittelpunkt. Deshalb gibt es im Shop
auch Entsafter, Profimixer (Vitamix), Saftpressen, Getreidemuhlen sowie Destillier- und Dérrgerate. Nitzliche Informationen zum Thema gesunde und
vollwertige Erndhrung runden das Angebot ab.
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